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The farming year began with a mild autumn and little precipitation.
A very dry winter started with -9º C reaching at the end higher temperatures 
than normal for that time of the year.
Spring and summer were dry, and the rains in July and late August avoided 
the hydric stress of the vines.
The vegetative cycle of the vine developed with big variations of temperatures, 
alternating warm and atypical low temperatures of 4º C for mid-June.
The ripening of the grapes happened under very good conditions and the 
harvest started in the middle of September.

White wine from our verdejo vineyards located in Fuente de las Hontanillas 
(Quintanilla de Arriba-Valladolid) and aged in oak.

Straw yellow color with greenish tones. Aromatic complexity and citrus fruits 
with spicy notes. On the mouth it is fresh and presents a good acidity with 
structure and a wide range of nuances. It is a verdejo wine characterized by 
altitude and limestone soils.

CLIMATIC CONDITIONS

GRAPE ORIGIN

TASTING NOTES

Comenzamos el año agrícola con un otoño suave y con pocas precipitaciones.
El inverno muy seco se inicia con mínimas de -9º C, registrando a su término 
temperaturas más altas de lo normal.
La primavera y el verano son secos, con lluvias en julio y a finales de agosto, 
que evitaron el estrés de las viñas.
El ciclo vegetativo se desarrolla con gran variación de temperaturas, 
alternándose periodos cálidos con temperaturas atípicas de menos de 4º C 
a mediados de junio.
La maduración de la uva se produce en muy buenas condiciones, 
vendimiando a mediados de septiembre.

Vino blanco madurado en roble procedente de nuestros viñedos de uva 
verdejo en la parcela de Fuente de las Hontanillas (Quintanilla de Arriba-
Valladolid).

Octubre 2020 October 202012.5% vol. 12.5% vol.

De color amarillo pajizo con tonos verdosos. Complejidad aromática y 
cítricos con toques especiados. Fresco en boca, buena acidez con volumen 
y diversidad de matices. En conjunto, un verdejo marcado por la altitud y el 
suelo calizo.
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Más información sobre visitas y catas en: 
More information about tours and tastings at:

aalto.es

AALTO BODEGAS Y VIÑEDOS, S.A

+34 983 036 949
aalto@aalto.es


