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DATOS DE LA ANADA

El otofio empezd con temperaturas altas y sequia, pero a finales de
octubre llegaron las primeras lluvias, que continuaron en noviembre. Las
temperaturas se mantuvieron suaves hasta finales de noviembre, cuando
llegaron las primeras heladas.

En diciembre, varios frentes trajeron lluvias importantes y un clima mas
templado. El afio 2023 comenzd con temperaturas altas, pasando a un
invierno frio y seco hasta finales de marzo, cuando subieron las temperaturas.
La primavera fue suave y casi sin lluvias, con heladas en mayo y tormentas al
final del mes que se extendieron hasta junio.

El verano trajo olas de calor importantes y fue muy seco.

La vendimia comenz6 a principios de septiembre con tiempo inestable y
algunas lluvias.
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PROCEDENCIA DE LA UVA

Vino blanco madurado en roble procedente en su mayoria de nuestros
vifiedos de uva verdejo en la parcela de Fuente de las Hontanillas (Quintanilla
de Arriba - Valladolid) a méas de 850 metros de altitud. Otras variedades:
godello y albilllo también presentes, pero en menor porcentaje.

GRADO ALCOHOLICO EMBOTELLADO

12,5% vol. Septiembre 2024

NOTAS DE CATA

Un vino serio con aromas que nos recuerdan a frutas como la pera, la
manzana, junto con toques especiados debido al paso por barricas de 500
litros. La boca es directa con muy buena acidez y volumen.
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CLIMATIC CONDITIONS

Autumn began with high temperatures and drought, but by late October, the
first rains arrived, continuing through November. Temperatures remained
mild until late November when the first frosts occurred.

In December, several fronts brought significant rainfall and milder weather.
The year 2023 started with high temperatures, followed by a cold and dry
winter until late March when temperatures rose.

Spring was mild with little rain, experiencing frosts in May and storms at the
end of the month that extended until June.

Summer brought significant heat waves and was very dry. The harvest began
in early September with unstable weather and some rain.
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GRAPE ORIGIN
White wine aged in oak from mostly our verdejo vineyards located in Fuente
de las Hontanillas (Quintanilla de Arriba - Valladolid) at an altitude higher
than 850 meters. Other varieties: godello and albillo are used but in less
percentage.

ALCOHOL BY VOLUME BOTTLING

12,5% vol. September 2024

TASTING NOTES

This is a serious wine with aromas that remind us of fruits such as pear, apple
and spicy nuances due to ageing in 500-liter barrels. On the mouth this wine
is direct, with good acidity and volume.

TU NOTA DE CATA / YOUR TASTING NOTES




Mas informacion sobre visitas y catas en:
More information about tours and tastings at:

aalto.es
AALTO BODEGAS Y VINEDOS, S.A

+34 983 036 949
aalto@aalto.es
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